
Libretto
delle attività

 Di pasqua



Questo libro appartiene a : 

 Ciao, sono Fernand ! 

In questo libretto troverete tanti giochi per divertirvi 
durante le vacanze di Pasquai : labirinti, 
ricerche di parole, disegni da colorare... 

E molto altro ! 

Divertiti !



DECIFRA IL REBUS !

rebus



ATTENZIONE ! I PERCORSI SONO AGGROVIGLIATI TRA LORO.

UNISCI OGNI ANIMALE AL PROPRIO UOVO DI CIOCCOLATO 

SEGUENDO IL PERCORSO GIUSTO.

routes emmelees
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Impariamo insieme a disegnare

 È ORA DI RILASSARSI !

 APPROFITTA DI QUESTO PERIODO PER IMPARARE 

A DISEGNARE I FIORI DI PRIMAVERA 

CHE TROVERAI IN NATURA.  

tocca a te !

Un papavero



PERCORRI IL LABIRINTO CON IL TUO CESTINO A FORMA DI GALLINA, 

ALLA RICERCA DELLE UOVA DI CIOCCOLATO COLORATE. 

NON PUOI TORNARE INDIETRO E DEVI EVITARE TRAPPOLE !

labirinto



 È ORA DI ANDARE A CACCIA DI UOVA ! OSSERVA CON ATTENZIONE ! 

CI SONO 7 DIFFERENZE TRA QUESTI DUE DISEGNI, RIESCI A TROVARLE ? 

AI VOSTRI POSTI, PARTENZA, COLORA !

gioco dei 7 errori
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 È ORA DI RILASSARSI !

 APPROFITTA DI QUESTO PERIODO PER IMPARARE 

A DISEGNARE I FIORI DI PRIMAVERA 

CHE TROVERAI IN NATURA.  

tocca a te !

 È ORA DI RILASSARSI !

 APPROFITTA DI QUESTO PERIODO PER IMPARARE 

A DISEGNARE I FIORI DI PRIMAVERA 

CHE TROVERAI IN NATURA.  

Impariamo insieme a disegnare

Un narciso



RIceTTA

In una ciotola, sbattere insieme l'uovo, lo zucchero, il burro, lo zucchero 
vanigliato e la farina setacciata per ottenere un impasto liscio.

Formare una palla e lasciare riposare per 30 minuti a temperatura
ambiente. Stendere la pasta con un mattarello su una superficie 
di lavoro infarinata. Con un tagliabiscotti, ritagliare la pasta.

30 minuti 

Disporre con cura i frollini su una teglia con carta da forno per evitare 
di deformarli. Metterli in un forno preriscaldato a 180° C per 12 minuti. 

Lasciare ra�reddare 
prima di gustarli senza 
moderazione ! 

100g di 
burro morbido 80g di

zucchero 250g 
di farina

1 bustina di zucchero
vanigliato

1 uovo

Frollini coniglietto 
di Pasqua

Gas mark 5 (180°C)
Cottura : 12 minuti

Potete aggiungere delle 
scaglie di cioccolato come 

occhi sui vostri conigli.

Consiglio


